
25с

29с

35с

47с

50

49

49

50

50

50

50

50

50 50

50

50

50

52

52

41

50 5252 52

45с

46с

45с

45с

40с 44с

38с 38с
13с

48с

Грязная
посуда

40с39с
41с

38с
37с

41с

40с
13с

4с 5с

2с

7с/8с

1с

2с3с 3с

6с 6с
14с 14с 15с

13с
10с

7с/8с

7с/8с

18с18с

19с 19с 17с

9с

7с/8с
21с

22с

23с

24с

53с

1с

1800х2000х350

400 В, 11,5 кВт, 3NPE,
ХВ; ГВ; К

380 В, 80 A, 46 кВт, 3NPE, ХВ
3/4"; К 50 в полу

900х1000х

К

380 В, 35 кВт, 3NPE,
ХВ 1/2"; Слив 3/4 в пол

380 В, 12 кВт, 3NPE

380 В, 16,8 кВт, 3NPE

380 В, 15 кВт, 1N

900х1000х 400 В, 32 A, 19,2 кВт,
3NPE, ХВ 1/2"

220 В, 10 A, 0,49 кВт, 1N,
ХВ , К

380 В, 18,1 кВт, 3NPE, ХВ 1/2,
Дренаж в пол

Го
то

вы
е

бл
юд

а

63с62с

11с

49с

38с

45с

23с

24с

40с
50с

50с

40с

13с

13с

15с 14с 14с 58с

52с
38с

50с24с
24с54с54с 54с

14с

24с
9с 9с

64с

13с

38с
53с

53с

40с
62с
62с

59с

62с

38с
13с 53с

49с

49с

49с

49с

55с

56с
53с

53с 53с

24с

57с

57с

59с

59с

70с

72с 72с 72с 72с

60с 60с 61с 61с 

62с 62с 62с 62с

59с

72с

63с

63с

64с

65с
59с

66с

68с 68с

69с

69с
69с

23с

70с

69с

69с
69с

63с

23с
67с67с

38с

380 В, 1,5 кВт, 3NPE

 400 В, 0,55 кВт,
3NPE

230 В, 2,2 кВт, 1N

400 В, 16 A, 1,1 кВт, 3NPE,
ХВ 3/4"; Слив Ø80мм в пол

 Бортик h=100 мм
построить

65с

28с

26с

 400 В, 10 A, 0,75 кВт, 3NPE

50

52

Загрузка
столовой

Вход
персонала

Готовые
блюда для

ДДУ

Готовые
блюда для

ДОУ

105105105105104

112112 112 112

104

91

92
9

9113

878

1
3

6

111
111

2

4

5

5

35

35
35

35

Вынос
мусора

13с

59с 59с 59с 59с

71с

400 В, 9,9 кВт, 3NPE,
ХВ 1"; ГВ 1"; Слив в пол

71с

400 В, 9,9 кВт, 3NPE,
ХВ 1"; ГВ 1"; Слив в пол

20с

49

51

73
7474

73

41

41

41

35

35

35

13

28 12

54

13
28

5

4

6
7

117

117

117

117

117

117

117

117

117

117

117

117

117

117

93

93

126

126

126

126

126

127
127

184

182 182

183 183
185
186
187

1800 х2000 х350

21с

30с

1120х705х1720

1120×1030(705)×1190

31с

27с

1120×1030(705)×870
1120×1030(705)×870

31с
30с

29с

25с

28с

26с
1120х705х1720

1120×1030(705)×1190

25с

32с

33с
31с

27с

33с

34с

35с

47с 47с

47с

47с

47с

Наименование
Номер
поме-
щения

Площадь,
м²

Кат.
поме-
ще-
ния

1. Зона классов
1 2 3

Экспликация помещений (начало)

4

2 3 4

Экспликация помещений (продолжение)
1

Тамбур

Тамбур

1135

1136

1137

1139

1140

1141

1143

1138 Тамбур

Лестница

Коридор

Коридор

Коридор

1142 Коридор

3,4

2,4

98,4

13,0

22,0

45,6

13,1

182,6

1175

1176

1177

1178

1179

1180

1181

1182

1183

ПУИ

Сортировочная белья

Моечная столовой посуды

Кабинет заведующего производств

Моечная кухонной посуды

Горячий цех

ПУИ

Раздаточная ДДУ

Помещение хранения пищевых отходов

3,9

6,2

22,8

2,6

53,8

8,4

7,4

27,8

4,6

11. Хозяйственно-бытовая зона
В4

п-IIа

В4
п-IIа

1185

1186

1187

1188

СУ

Душевая

Моечная обменной тары

Мясо-рыбный цех

1190

1191

1192

1193

1194

1195

1196

Кладовая сухих продуктов

Зона холодных камер

Инвентарно-бельевая

Овощной цех

Кладовая овощей

Цех первичной обработки овощей

Загрузка пищеблока

1189 Холодный цех

3,3

2,1

5,8

13,0

26,9

3,7

14,1

9,1

9,3

7,2

17,4

15,9
В4

п-IIа

В4
п-IIа

1184 Гардероб персонала (на 10 человек) 21,1

 - ХВ 1/2", ГВ 1/2", К Ø50

Условные обозначения
- Местный отсос

K  - ноутбук: розетка 220В

 - подключение
оборудования к электросети

1018

1019

Столовая
Кладовая для штабелируемой и складируемой
мебели

3. Общешкольные помещения

4. Спортивные помещения

289,0

33,7 В4
п-IIа
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